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Профессионализм и многогранность. 

Печь MIWE electro.

Печь MIWE electro представляет собой  

в некоторой степени копию MIWE condo 

с большой площадью пода и поэтому 

является наиболее подходящим вариан-

том во всех случаях, когда требуется 

профессионализм, многогранность и в то 

же время дополнительная площадь для 

выпечки. Из-за увеличенной глубины и, 

как следствие, увеличенного веса MIWE 

electro устанавливается на стационарной 

раме основания, но несмотря на это 

она остается очень компактной. За счет 

наличия нескольких вариантов установки 

колонки управления печь отличается 

возможностью двухстороннего 

размещения. Каждая пекарная камера 

печи (высота в свету 170 или 220 мм) 

имеет отдельное управление (верхний 

и нижний нагрев, время выпечки, 

количество пара). При глубине 160 и 200 см 

ширина подов может быть 60 и 120 см.



 ▶  Полезная площадь пода 3,84 – 14,4 м², подходит как для нежных кондитерских 

изделий и классических подовых булочек, так и для тяжелых сортов хлеба.

 ▶  Оптимальный и всегда одинаковый результат выпечки: вкусный хлеб отличного 

качества с аппетитной, хрустящей корочкой.

 ▶  Раздельное управление верхним и нижним нагревом для каждого пода.

 ▶ Быстрая готовность к выпечке благодаря высокой скорости нагрева.

 ▶  Интенсивный пар и великолепная корка за счет герметичных и мощных 

пароувлажнителей. 

 ▶  Одновременная выпечка самых разных продуктов благодаря отдельной системе 

управления и паровлажнением для каждой пекарной камеры.

 ▶  Надежный результат выпечки благодаря запрограммированному отводу пара  

с помощью электрически управляемой паровой заслонки.

 ▶  Пароувлажнитель в виде отдельного узла конструкции с собственным обогревом 

предотвращает температурные колебания в пекарной камере.

 ▶  Поды выложены каменными плитами, поэтому выпекаемый хлеб имеет право 

называться подовым.

 ▶  Хорошее освещение пода; простой доступ к лампам. 

 ▶ Система управления:

 ▶  Систему управления можно установить как с левой, так и с правой стороны,  

что позволяет компактно расположить несколько печей рядом друг с другом.

 ▶  Каждый под оснащен системой управления MIWE FP8 (30 программ,  

8 из которых можно выбрать непосредственно); 5 фаз выпечки на каждую 

программу; индивидуальное расположение пультов управления.

 ▶  Опциональное оснащение современным сенсорным управлением MIWE TC  

и интуитивной концепцией управления MIWE go!; надежность благодаря  

понятным рабочим инструкциям и различным профилям пользователей.

 ▶  MIWE connectivity в комплекте: возможность интеграции в систему  

MIWE shop baking suite (в комбинации с MIWE TC). 

 ▶ Экономия энергии:

 ▶   Экономия энергии за счет отдельной изоляции каждого пода. Макс.  

стабиль ность и прочность; паронепроницаемые пекарные камеры  

(метод сварки) с укрепленным потолком.

 ▶  Гибкость производственных процессов благодаря отдельно регули- 

руемым подам, что способствует снижению энергозатрат.

 ▶  Регулируемые ступени мощности нагрева позволяют выпекать  

различные изделия с использованием необходимого кол-ва энергии.

Профессионализм и многогранность: подовая хлебопе кар-
ная печь MIWE electro с электрическим обогревом и системой 
загрузки.

Краткое описание



MIWE electro EL 4.0616 EL 5.0616 EL 6.0616

Кол-во пекарных камер  4 5 6

Полезная площадь пода, м² 3,84 4,8 5,76

Пекарная камера, см (Ш х Гх В) 3) 5) 60 x 160 x 17 60 x 160 x 17 60 x 160 x 17

Наружные размеры, см (ШxГxВ) 1) 100 x 242 x 233 100 x 242 x 233 100 x 242 x 233

Высота вытяжки, см 24 24 24

Высота посадки снизу/сверху, см 3) 78/162 50/162 32/172

Высокая мощность, кВт 2) 27,4 34,2 41,1

Пароувлажнитель, кВт 4) 2,0 2,0 2,0

MIWE electro EL 4.1216 EL 5.1216 EL 6.1216

Кол-во пекарных камер   4 5 6

Полезная площадь пода, м² 7,7 9,6 11,5

Пекарная камера, см (Ш х Гх В) 3) 5) 120 x 160 x 17 120 x 160 x 17 120 x 160 x 17

Наружные размеры, см (ШxГxВ) 1) 160 x 242 x 233 160 x 242 x 233 160 x 242 x 233

Высота вытяжки, см 24 24 24

Высота посадки снизу/сверху, см 3) 78/162 50/162 32/172

Высокая мощность, кВт 2) 40,6 50,8 61,0

Пароувлажнитель, кВт 4) 3,0 3,0 3,0

MIWE electro EL 4.1220 EL 5.1220 EL 6.1220

Кол-во пекарных камер  4 5 6

Полезная площадь пода, м² 9,6 12,0 14,4

Пекарная камера, см (Ш х Гх В) 3) 5) 120 x 200 x 17 120 x 200 x 17 120 x 200 x 17

Наружные размеры, см (ШxГxВ) 1) 160 x 282 x 233 160 x 282 x 233 160 x 282 x 233

Высота вытяжки, см 24 24 24

Высота посадки снизу/сверху, см 3) 78/162 50/162 32/172

Высокая мощность, кВт 2) 48,2 60,2 72,3

Пароувлажнитель, кВт 4) 3,0 3,0 3,0

1) Точные монтажные размеры можно узнать из технических расчетных форм.
2) По запросу возможна уменьшенная потребляемая мощность.
3) Проходная высота пода в свету 17 и 22 см.
4) Для каждой пекарной камеры.
5) Верхняя пекарная камера всегда 22 см.

 ▶  Вытяжной козырек с вытяжным вентилятором и свободнонесущий легкоходный

выдвижной под, а также навесной стол можно приобрести как специальное

оборудование для MIWE electro.

 ▶ Другие размеры по запросу.
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