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MIWE cube:fire

Смело
справляется с
любым
вызовом.

Высокотемпературная
хлебопекарная печь с
каменным подом - печь из
системы Fresh Food System
MIWE cube
Для выпечки некоторых хлебобулочных
изделий необходима исключительно
высокая температура. Превосходное
качество пицц, французских пицц, а также
запеканок, брецелей и изделий из
слоеного теста получается при выпечке на
каменных подах с температурой до
350 °C. В этом случае идеальным
помощником будет MIWE cube:fire —
высокотемпературная
электрообогреваемая хлебопекарная
печь с каменным подом и раздельным
верхним/нижним нагревом.



Варианты исполнения печи MIWE cube:fire



Что делает печь MIWE cube:fire такой уникальной

Максимально простая система
управления

Там, где требуется высокая темпера‐

тура, сложные температурные режи‐

мы, как правило, не применяются.

Важнее всего здесь — возможность

максимально быстро, просто и точно

настроить верхний и нижний нагрев.

А также возможность проследить за‐

вершение процесса выпечки по зву‐

ковому сигналу таймера. Вот и все:

этим и ограничивается система

управления MIWE cube:fire.

Паровая заслонка

Если хлебобулочные изделия, на‐

пример щелочные брецели, должны

получиться с вкусной хрустящей кор‐

кой, необходимо обеспечить отвод

выделяемого пара из пекарной каме‐

ры. По этой причине MIWE cube:fire

оснащается специальной паровой

заслонкой.



Нужна дополнительная площадь
для выпечки? Никаких проблем!

Площадь выпечки печи

MIWE cube:fire легко вмещает до че‐

тырех больших пицц (Ø 26 cм). Если

этого недостаточно, можно устано‐

вить дополнительный вертикальный

ряд для выпечки еще четырех хру‐

стящих пицц. Постройте свою башню

для выпечки пицц! Возможность ком‐

бинирования нужных компонентов —

отличительная черта системы Fresh

Food.

Техническая информация

Противень для выпечки Каменный под

Наружные габаритные размеры, см
(ШхГхВ)

Размеры пекарной камеры, см (ШxГxВ) 55,5 x 65 x 8,5

Полезная площадь (Ш x Г x В) 52,5 x 59 x 8,5 (макс. 4 пиццы Ø 26 см)

Вся полезная информация

80 х 80,5 х 25 (без ножек)

80 x 80,5 x 26 (на ножках как отдельное устройство)



Прибл. вес, кг 56

Система управления Аналоговая система управления (верхний нагрев/нижний

нагрев/время)

Паровое оборудование Встроенная паровая заслонка

Принадлежности

Потребляемая мощность, кВт 3,4

Дверной упор Вверху, дверное стекло откидывается внутрь

Цоколь на роликах

Расстойный шкаф

Нижняя секция

Сушильный шкаф

Промежуточная секция

Вытяжной козырек

Паровой конденсатор
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